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Síguenos  

COCTELERÍA
&BEBES TIBLES

En Mirror Bar, cada cóctel es un juego de sabores y

sensaciones. Atrévete a probar nuestra coctelería de

autor, creada para sorprenderte con combinaciones

únicas y deliciosas. ¿Prefieres lo clásico? También

tenemos tus favoritos, siempre con ese toque especial

que los hace irresistibles.

¿Cuál será tu elección esta noche?





Gin Lavanda casablanca 

Ramazotti

Syrup cilantro-Pomelo 

jugo de pomelo

Agua de jengibre  

Tónica

tintura cacho cabra

merken y sal 

Gin casablanca london dry

Aperol 

Mix citríco limon-mandarina

syrup simple 

Clara de huevo 

PESAKH

LA MENTIROSA 
NUEVO

$7.900

$7.900

PREMIUM
COCTELERíA DE AUTOR 

queremos que tu experiencia Sea completa, por ello formulamos

coctelería premium, el disfrute a otro nivel, lleno de vanguardias

y tendencias, el objetivo principal de Mirror Bar 



vodka

Frangelico 

amaretto

crema de leche 

mermelada de Damasco 

MILKY MIRROR
NUEVO

$7.900

gin casablanca london dry

Licor de sauco

ramazotti

limón exprimido

syrup 

tónica  

MIRROR SPRITZ

Papel de Damasco

$7.900



RED  QUEEN
Gin casablanca london dry

syrup de frutilla y arándano al

      vino tinto con romero 

agua tónica

$7.900

Papel de frutos
rojos y vino tinto

BALOO

Ron Havanna reserva 

cynar 

syrup simple

tintura de canela

tintura de cardamomo

jugo de naranja 

Jugo de manzana verde 

tónica

BALOO
NUEVO

caviar  
Reducción frutos del bosque y
naranja 

Papel de manzana verde y
caviar naranja

$7.900



Gin Lavanda  

Ramazotti

Syrup cilantro-Pomelo 

jugó de pomelo

Agua de jengibre  

Tónica

vermouth dry 

Gin Casablanca London dry

aceite de albahaca

SMOOTH
 MARTINI

NUEVO

ROYAL 
REFRESHER

NUEVO

Vodka Casablanca 

espumante 

syrup simple

pepino

menta

limon 

Bruschetta de salmón curado en base de
salsa tzatziki con toque menta albahaca 

$6.900

$6.900

COCTELERíA DE AUTOR 
Para que vayas al grano a disfrutar de nuestras especialidades 



momentum (licor de sauco)

tintura de manzana-canela

jugo de mandarina 

Vermouth blanco

espumante 

$6.900

pisco especial 35 

licor araucano 

Syrup simple 

limón

tintura madre de cardamomo 

Canada dry ginger

$6.900

Galleta de arroz con espuma
de Limón

NICANOR 

FLOR DE 
MANDARINA



Gin Casablanca

Maracuyá

Agua de jengibre

Syrup simple

Tintura de canela

agua soda

papaya

$6.900

$7.900

Whisky johnnie Walker red

vermouth rosso

campari infusionado en

Cacao y maní salado

MIRROR 
EXOTIC

BOULEVARD BLACK 

$6.900

Foto referencial

Decorado con barrita de Chocolate
con almendras



BEBIDAS & JUGOS  

Bebidas $2.900

Agua Mineral 
con gas, sin gas  

$2.500

Jugos Naturales 
consultar disponibilidad según

temporada  

$3.900

Limonada Tradicional $3.500
Tradicional, menta, menta jengibre 

Redbull $3.500

Ginger Beer $3.500

Mojito Sin Alcohol $4.500

Original, sugar free, yellow y red 

(500 cc)



Mojito Tradicional $5.500
Ron blanco, menta, limón, syrup simple, soda  

Mojito Sabores $5.900
Ron blanco, menta, pulpa, limón, syrup simple,

soda 

Daiquiri Sabores $5.900
Ron blanco, pulpa sabor, limon, syrup simple 

Daiquiri $5.500
Ron blanco, limón, syrup simple 

Margarita $5.500
Tequila, triple sec, limón 

 Margarita Sabores $5.900

Tom Collins  $6.900
Gin gabri, jugo de limón,syrup simple, soda 

Pisco Sour Catedral $6.900

Pisco Sour 
$5.500

Pisco, jugo de limón, syrup simple, angostura  

Old Fashioned $4.900
bourbon, angostura bitter, azúcar, dash soda  

Clavo Oxidado  $6.000
Whiskey escocés, drambuie 

Martini Dry $5.900
Gin Gabri, vermouth Dry, aceitunas,

aromatizado con piel de limón

Negroni $5.900
gin gabri, campari, vermouth rosso 

Cocktails clásicos 

Pisco Sour Sabores $5.900

Manhattan $6.900
Whiskey, vermouth rosso, angostura bitter

Ramazzotti Spritz $4.900
Ramazotti, espumante. soda 

Aperol Spritz $4.900
Aperol, espumante, soda y naranja  

Ramazzotti Violetto $5.900
Ramazotti violetto, espumante, soda,

limón

Mojito Jagger $6.900
Jagger, menta, limón, syrup, soda

Pisco Sour Peruano $6.900

Amaretto Sour $4.900



St. Germain Spritz  $7.900
st. Germain, espumante, limón sutil, soda  

Ruso Blanco $4.900
Vodka vainilla, kahlua, crema de leche

Ruso Negro $4.900
vodka, kahlua  

Chambord Spritz $6.900

Moscow Mule $7.900

London Mule $7.900

Espresso Martini $6.500

Tropical Gin $6.900
Gin, pulpa de maracuyá, redbull amarilla

Vodka,bailey,  kahlua, shot de espresso 

Vodka casablanca, limón, ginger beer 

Gin, limón, ginger beer, fentimans 

Cervezas 
Schop Heineken  $5.500

Schop Kunstmann
Torobayo  

$5.900

(480 cc)

(480 cc)

Micheladas 
Michelada $1.200
Limón, Tabasco, salsa inglesa, merquén, sal

Chelada $1.000

Limón, sal

Copa de sangria $5.500

Jarra de sangria $12.500

Otros
Copa de Espumante $3.500

Schop Dolbek maqui $5.900

Botella espumante $9.900

(480 cc)

Gin Sour Catedral $7.900

Cerveza sin alcohol $4.500
Consultar disponibilidad 



PiscoPisco

Alto del Carmen 35 $5.5000

Alto del Carmen
Transparente 40 

$5.900

Mistral 35 $4.900

Mistral Nobel 40  $6.900

Republicano  Añejado $6.900

Lapostolle $8.500

Havana Reserva 40 $5.900

Tanqueray London Dry $7.500

Tanqueray Sevilla $8.500

Hendricks  $8.500 $85.000

RonRon

GinGin

Havana Reserva 7 años $7.500

$45.000

$55.000

$50.000

$65.000

$70.000

$80.000

Havana Especial 40 $4.900 $50.000

$60.000

$75.000

Stolichnaya  $4.500 $45.000

Absolut Blue $6.500 $65.000

Grey Goose $8.900 $85.000

VodkaVodka

$60.000

$70.000

BottleGlass

Republicano  Triple
Destilado

$6.900 $70.000

Tanqueray 10 $9.990

Casablanca London Dry $6.900

Casablanca lavanda $7.900



Licores Licores 

Amaretto Disaronno $7.500

Campari  $6.900

Baileys $5.500

Fernet  $5.500 $70.000

Jägermeister $6.500 $65.000

Tequila Olmeca $4.500 $50.000

Tequila Don Julio $8.000

Bourbon  $6.000

Whiskey Whiskey 

Jack Daniel’s Old N7,
Honey, Apple y Fire 

$7.900

Johnnie Walker Red Label  $5.500 $50.000

$60.000

$85.000

Johnnie Walker Black
Label 

$8.900 $90.000

BottleGlass

bottle incluye 4 (350cc) latas

bebidas a elección

opcion Jägermeister: incluye 4

redbull

Araucano $5.500

Drambui $6.900

Kahlua $5.900

Chivas Regal 12 años $8.900 $90.000

Tequila y Shots Tequila y Shots 
Shot Jägermeister $3.900

Tequila de la Casa $3.000

Vodka Ahoj 🇩🇪 $3.900

Vodka de la casa, ahoj polvo 

efervescente (limon, naranja, frambuesa

y aperula)

Bottle incluye fernet Branca 1lt +

6 Coca Cola 350 cc
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Síguenos  

FOOD
&SNACK’S

Desde nuestros inicios, nos propusimos llevar el sabor

de Viña del Mar más allá. Desde nuestras pizzas de

receta e ingredientes 100% italianos y una carta que

recorre los rincones del mundo, cada preparación

nuestra es una invitación a disfrutar y degustar.



Crudo de filete  
crudo de filete (200 grs), cebolla, ají verde,cilantro,

mayonesa de la casa , mostaza, pan y pepinillos de la

casa. 

$14.900

(Fotografia de referencia) 

Camarones
Apanados

$9.900

Camarones ecuatorianos en 

panko con salsas de la casa



Carpaccio de Res 
Cortes delgados de filete para compartir, macerados en

nuestra limoneta con toques de sesamo, alcaparras y queso

parmesano y tostadas hechas en casa, decorado con ají verde y

cebolla morada con perejil 

$9.990

Calugas de pescado 

$9.900

Cálugas de merluza, acompañadas de salsa tártara y

decoradas con rodajas de ají verde  

NUEVO



Ingredientes 

Tabla Mirror

H

(Fotografia de referencia) 

Tabla Mirror Surf ’n’ Turf

$36.900

trozos de filete asado con toques de ajo, pollo coreano

frito bañado en salsa, calugas de pescado (merluza)

acompañadas de salsa tártara, camarones apanados,

papas veggie . Incluye salsa de mostaza dulce, lactonesa

de ajo y tártara

Pollo frito coreano 

$9.900

alitas de pollo fritas acompañado con salsas a

elección: sweet chilli, lemon pepper o honey mustard  

Para 4 personas

Foto referencial 



Ingredientes 

Foto referencial 

NUEVOTabla Mar y Tierra

$33.900

Ceviche de salmón, camarón al ajillo o al pilpil, crudo de

res, calugas de pescado (merluza), picante de pollo y

papas fritas  

Para 2-3 personas

Camarones al ajillo
Camarones cocinados en bisque de camarón

y vino blanco saborizado al ajillo o al pil

pil  

$9.990



Ingredientes 

Edamame
Vainas de soja, bañadas con nuestra salsa especial de

la casa con un toque agridulce y semillas de sésamo. 

$6.900

Mix empanadas 
4 unidades empanadas fritas a elección, disponibles tres

variedades ( camarón queso, mechada queso, queso) 

$9.900

NUEVO



PAPASPAPAS

Papas Bastón $8.900

Papas Veggie $10.900

Papas mechada

Papas Veggie 

Papas bastón con aliño especial de

Alemania. Sabor a pimentón rojo dulce,

pimienta de cayena, sal y cebolla.

Papas bastón, champiñon, cebollín y

aceitunas sevillanas salteadas en aceite de

oliva y vino blanco al orégano, acompañadas

de queso de cabra con base de yogurt

ciboulette 

Chorrillana

papas entraña

Papas Vegan $10.900
Papas bastón acompañadas de salsa pomodoro

de la casa, y albóndigas de carne de soja con

verduras, con base de yogurt ciboulette

Papas vegan

Papas Mechada $13.900
Papas bastón, carne mechada, cebolla

caramelizada, salsa cheddar y base de

yogurt ciboulette 

Todas nuestras Papas están condimentadas con aliño

especial de Alemania. Sabor a pimentón rojo dulce,

pimienta de cayena, sal y cebolla.



Papas Entraña $14.900
Papas bastón, Entrañas al chimichurri con

salsa de chancho en piedra al lomo saltado

y base de yogurt ciboulette  

Chorrillana $12.900
papas bastón, carne mechada, pollo salteado,

chorizo angus, cebolla caramelizada y huevo

frito 

NUEVO

NUEVO

Papas trufadas $13.900
Papas bastón, mayonesa casera trufada

hecho a base de huevos de campo, aceite de

trufa italiano, queso parmiggiano reggiano de

33 meses

NUEVO



Veggie $10.900
salsa Pomodoroo, queso pecorino Romano,

rúcula, tomate deshidratado, aceto di balsamico

trufado, nuez mariposa confitada Y queso

parmesano  

Margarita  $10.900
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,

albahaca y aceite de oliva

PIZZAS  PIZZAS  

Reggina $10.900
salsa Pomodoro, mozarella fior di latte,  

Albahaca, oregano, tomate cherry y aceite de

oliva  

Queso Mozarella post horno  



Todas las carnes $13.900

Salsa pomodoro, fior di latte, queso

pecorino romano , salame napoli, salsicia

picante, pancetta Ahumada caramelizada y

aceite de oliva 

Cabra 
Salsa pomodoro, 100% queso de cabra,

pimentones caramelizados, aceitunas

verdes  y aceite de oliva 

Carne Mechada $13.900

Salsa pomodoro, mozarella fior di latte,

carne mechada, cebolla caramelizada, ají

verde y aceite de oliva 

24 hrs de fermentación 

Harina italiana

Ingredientes premium

$13.900



Ingredientes 

Mediterranea $14.900

Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,  

queso pecorino Romano , coppa nostrana,

salsa pesto, nuez mariposa confitada,

parmesano y aceite de oliva 

Diavola $13.900

Salsa pomodoro, salami ventricina, fior di

latte,  nuez mariposa confitada.



Burratazza 
Salsa pomodoro, mozarella fior di latte,

Queso pecorino Romano , rúcula, burrata,

prosciutto, parmesano, balsámico aceito

trufada, pistacchio y aceite de oliva 

$16.900



BURGERBURGER
Doble Cheeseburger 
Pan brioche casero, doble carne

grillada, queso cheddar americano,

pepinillos, salsa mirror con una

porción de papas bastón 

$12.900

Oklahoma Burger
Pan brioche casero, doble carne

grillada, queso cheddar americano,

Cebolla grillada, onion rings,

mermelada de Tocino, Salsa mirror

con una porción de papas bastón 

$13.900

* elige opción normal o veggie (hamburguesa carne de soja)



Ingredientes 

Chicken Coleslaw  $12.900

Pan brioche de la casa, Pollo frito

rebosado en nuestra salsa sweet chili,

lactonesa y coleslaw mirror 

Classic Burger $12.900

Pan brioche de la casa, doble carne

grillada, tomate, Lechuga, cebolla

morada, pepinillos y queso cheddar

NUEVO

NUEVO



POSTREPOSTRE

Giant ice cream cookie $7.900

NUEVO

Cookie con chips de chocolate de

leche, nuez, almendras y maní,

acompañado con helado de vainilla

artesanal de la casa


